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2.

TUKY

V domécnostech ptvodné dominovaly zivoc¢isné tuky uskladnéné v ruznych
keramickych nddobach, které vyborné zabranily pristupu svétla a vzduchu.
Pramyslové vyskvarené sadlo se balilo do pergamenového papiru a vkladalo se do
drevénych nebo kovovych bednicek.

Rostlinny olej byl pouzivan zprvu zejména na sviceni. Oleje byly nejdrive
distribuovany v hlinénych lahvicich a pozdéji se dominantnim staly sklenéné
lahve. Od 90. let 20. stoleti se bézny rostlinny olej nejcastéji prodava v PET-
lahvich.

Margariny se balily stejné jako maslo do pergamenového papiru, pozdéji
hlinikovych f6lii a s ndstupem plastt prevladly plastové kelimky.

Fats

Animal fats dominated at homes, they
were stored in various ceramic
containers. Industrially made fat was
packed into parchment paper and it was
put in wooden or metal boxes.

Vegetable oil was first used for lighting.
Oils were first distributed in earthenware
bottles and later mostly in glass bottles.
From the 1990s vegetable oil started to be
sold mostly in PET-bottles.

Margarines were packed in the same
way as butter into parchment paper, later
to aluminium foils and then, when plastic
materials spread, into plastic cups.




Olej

Olej byl az do druhé poloviny 19. stoleti pouzivan predevsim pro
sviceni a pouze mal4 ¢ast byla spotfebovana v potravinarstvi. Tyto
oleje byly lisovany za studena a v domacnostech se vice pouzivaly
do salatd nez na smazenti, kde dominovaly zivo¢isné tuky. Plivodné
byl vylisovany olej uchovavan v keramickych lahvicich, soudcich
nebo riznych keramickych nddobach. S rozvojem pramyslové
vyroby se na trh dostéaval ve sklenénych lahvich.

Tvary a velikost lahvi na olej odpovidaly jeho pouziti. Od polo-
viny 20. stoleti se setkdvame spiSe s mensim balenim do %4 1.
V 50. a 60. letech byla na olej pouzivana jednoduchd pullitrova
lahev na Sroubovaci uzavér, kterd tvarem vychézela ze sodovko-
vych 1ahvi. Novy typ lahve se objevil az v 70. letech (olej 0,7 1)
a tento typ lahve (hnédé a zelené sklo) se udrzel az do nastupu
PET-lahvi v 90. letech. V soucasnosti je sklo pouzivino spise
u olivovych olejl a salatovych oleji, bézné kuchynské oleje jsou
baleny do plastu.
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T Drevéné nadoby na olej z olejkarny
(v. 60 cm, prdm. 30 cm; v. 38 cm, prdm. 30 cm; NZM 536, 4530)

< Kameninova lahev na lnény olej
(fotoarchiv NZM)

Wooden vessels for oil from oil factory

J Lahve od olejd, 90. Léta 20. stoleti
(v. 20 cm, prdm. 7 cm; NZM P55/1, 2) (NMA 536, 4530)

Oil bottles, 1990s

T Lahve od oleje, 80. Léta 20. stoleti -
klasické hnédé a zelené lahve
(v. 20 cm, prdm. 7 cm; v. 26 cm, prdm. 7 cm; NZM P170/1, 2, 49491a, b)

Oil bottles, 1980s - typical brown and green bottle
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Sadlo

K ukladdani skvareného sadla nebo pfipadné jinych potravin
v domdcnosti slouzil saddelnik. Jednalo se o hrnec se dvéma vét-
$imi, vertikalné i horizontalné upevnénymi, uchy soudkovitého
tvaru s nizkym nebo vysokym hrdlem. Zhotovoval se z hrn¢iny
a obvykle byval hnédé glazovany, sporadicky zustdval rezny.
Pozdéji se objevil sidelnik kameninovy, bélninovy a porcelanovy.
Obvykle byval nezdobeny, jen vyjimecné mél ryty dekor nebo
nalepovanou fetizkovou vyzdobu.

Pramyslové vyskvarené sadlo se balilo do dfevénych bednicek
vylozenych pergamenovym papirem o celkové vaze 25 kg, dale
se ddvalo do voskovanych papirovych sacka nebo do plechovych
krabic. Dodnes se pouzivaji félie z pergamenu, hlinikové félie
podlepené papirem nebo riizné tvarované nadoby z plastickych
hmot.

J/ Hrnec na sadlo pouzivany v domacnostech
na konci 19. stoleti
(v. 42 cm, priim. 25 cm; NZM 49396)

Pot for lard used in households, 19. century.
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7 Priklady baleni sadla do obchod,
80.-90. léta 20. stoleti
(12x8x5cm; 10 x 7 x 4 cm;

NZM P108, 46594)

Examples of lard packages for shops,
1980s-1990s

7" Cast balici linky na sédlo,
Prazské jatky v HoleSovicich, 1973
(NZM 72595)

A part of conveyor line for lard,
Prague slaughterhouse in HoleSovice, 1973



—> Drevéné obaly (bedynky)

Margarin a jedlé tuky

Podnétem k vyrobé strojeného (umélého) masla se stal rozkaz
cisafe Napoleona III., ktery nafidil nalézt levnou ndhrazku za
maslo pro francouzské namornictvo a méné majetné obyva-
telstvo. Povedlo se to v roce 1869 ze smeési loje, odstredéného
mléka, veprovych zaludkd, kravského vemene a jedlé sody. Nazev
margarin vznikl podle nespravného pojmenovani prvni pouzité
tukové ndsady, loje, coz byla eutekticka smés kyseliny palmitové,
olejové a stearové, kterd z hlediska po¢tu atomut uhliku odpovidala
kyseliné margové.

Brzy ale prevladla vyroba margarinu z rostlinnych oleji
ztuzenych pomoci elektrolyticky ziskaného vodiku.

V Cechdch vyrobu margarinu zavedl ve své mydlarné Frantisek
Holoubek v roce 1890 v Nuslich. Pozdéji ovsem vyrobu tukt na
nasem Gzemi naprosto ovladla firma Schicht v Usti nad Labem.
Mezi dal$i vyznamné margarinky patfil zdvod Kosmos v Caslavi
(dtive Pickovy zavody), Heikorn v Olomouci nebo Otta Rakovnik.
Tovérny na jedlé tuky produkovaly oleje, jedlé ztuzené margariny
a pokrmové tuky. Margarinu tovarny vyrabély vice jak polovinu
z celkové produkce. Byly emulgovany ve vodé nebo mléce a muselo
se do nich pridavat veprové sadlo. Protoze byl margarin levnéjsi
nez maslo, stanovila si agrarni strana vyrobni kvéty, které nesmély
byt prekroceny.

Margariny se balily, stejné jako méslo, do pergamenového
papiru, pozdéji hlinikovych félii a s ndstupem plastt prevladly
plastové kelimky.

od margarind:

(35 x 15 x 29 cm; NZM P199a, 113688)

1. Vitello, vyrdbéla tovarna Centra v Déciné
u Podmokel a Rosma.

2. Z&vody Kosmos Caslav.

Wooden packages (boxes)

from margarines:

1. Vitello, product of the Centra factory in Decin
u Podmokel and Rosma.

2. Kosmos Caslav.
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Tuky zn. Lukana

T Lukana, stoprocentni tuk

(10 x 8 x 4 cm; NZM P105/1)

Pokrmové tuky neobsahuji na rozdil od margarint piidavek vody,
mléka nebo syrovatky. Pouzivaji se jako ndhrada za sddlo nebo
prepusténé maslo. Nékteré tuky byly dfive vyrdbény z Cistého
kokosového tuku (napt. Ceres) a vyrabél se i tzv. Smolc (pre-
poustény margarin).

Fats - Lukana brand

Edible fats do not contain any added water, milk or whey, while marga-
rines do. They are used as a supplement for lard or melted butter. Some
fats were first made from clear coconut fat (e.g. Ceres) and the so-called
“8molc” (melted margarine) was also made.
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— Pomazankové maslo

(v. 5 cm, prdm. 10 cm; NZM 112829, 112830)

Obal od pomazankového masla, 250g, vyrobce Primysl mlécné
vyzivy, Hradec Kréalové, provozovna Chocen a obal od rostlin-
ného masla Juno, vyrobce Tukovy priimysl, koncernovy podnik,
severodeské tukové zavody Usti nad Labem.

Pomazankové maslo si v roce 1972 nechali patentovat v Cechach
Forman, Pecha a Vondruska. Do vyroby bylo uvedeno v roce 1977
v Liberecké mlékarné. Chocenskd mlékarna jej vyrabi od roku
1979. Piivodné se pomazankové mdslo prodavalo ve ¢tvrtkilovych
kelimcich.

Butter spread

Package from a butter spread, 250g, producer: Industry of Dairy nourish-
ment, Hradec Kralové, Chocen workshop; and a package from a vegetable
butter called Juno, producer: Oil Industry, North Bohemia Concern, North
Bohema Oil Plant, Usti nad Labem.

The butter spread was patented by Forman, Pecha and Vondruska in
Bohemia in 1972. Its production started in Liberec Dairy in 1977. Chocen
Dairy has been producing it since 1979. The butter spread was originally
sold in 250 g cups.

«— Baleni margarin( v pergamenovém papite
(13 x 7 x 4 cm; NZM 49209)

Margarine package in parchment paper
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